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Weiterbildung zum 
Küchenfachberater 

(m/w/d) 

 
 

Das Bildungszentrum des 
Handels e.V. führt eine 

Weiterbildungsmaßnahme zum 
Küchenfachberater durch. Alle 

Teilnehmer erhalten ein 

aussagekräftiges Trägerzeugnis 
inkl. CERTQUA-Logo.  

 
Ergreifen Sie die Chance und 

erlernen Sie Basistechniken in 
einem Beruf mit Perspektive, 

der es Ihnen ermöglicht, 
deutschlandweit Arbeit zu finden 

und diese qualifiziert 
auszuüben.

Wir qualifizieren Sie sowohl in 

der Theorie als auch in der 
Fachpraxis in unseren voll 

ausgestatteten EDV-Studios, 
Verkaufsräumen und Kassen-

studios auf höchstem Standard. 
 

 
 

Termin: 
 

30.03.2020 – 26.06.2020 
 

Ein Einstieg ist auch 3 Tage 
nach Maßnahmebeginn noch 

möglich! 

Dauer: 13 Wochen 
 

Die Förderung erfolgt über den 

Bildungsgutschein, den Sie beim 
Jobcenter / bei der Agentur für 

Arbeit beantragen können.

Informieren Sie sich bei Ihren 

Ansprechpartnern beim 
Jobcenter / der Agentur für 

Arbeit in ihrem Agenturbezirk, 
besorgen Sie sich Ihren 

Bildungsgutschein und melden 
Sie sich an. 

 
Im Bildungszentrum des 

Handels e.V. steht Frau 
Schmitz für Auskünfte zur 

Verfügung. 
Telefon: 0209 / 1775-100 

 
Schulungsstätte: 

Bildungszentrum des 

Handels e.V. 
Uhlenbrockstraße 10 

45894 Gelsenkirchen 
Telefon: 0209 / 1775 - 100 

Fax: 0209 / 1775 - 117 
E-Mail: 

bildungszentrum@bzh-ge.de



 
 

Schulungsinhalte 

In dieser Weiterbildung werden die 

Grundlagen vermittelt, die Sie für Ihre 

erfolgreiche berufliche Zukunft benötigen. 

Sie erhalten nicht nur theoretische, 

sondern sehr praxisnahe und 

praxisorientierte Fachkenntnisse u.a. in 

folgenden Bereichen 

 

∎ Fachkunde 

 Material-, Produkt- und Gerätekunde 

 Küchendesign 

 Küchenplanung Handzeichnung 

 Lesen und verstehen von Bauplänen 

 Logistik und Auftragsabwicklung 

 

∎ Küchenplanung 

 Erstellen von Handzeichnungen 

(Grundriss-, Ansichtszeichnungen) 

 Küchenplanung mit System 

 Übungen 

 

∎ Küchenplanung EDV 

 Erfassen von Auftragsrelevanten 

Daten 

 Kalkulation / Angebotserstellung 

 Planungspräsentation 

 

∎ Verkaufstraining 

 Verkaufsstrategie 

 Kommunikation, Kundenansprache 

 Bedarfs- und Budgetermittlung 

 Kundenbindung 

 Kundenanalyse 

 Emotionales Verkaufen 

 Planungs- und Angebotspräsentation 

 Reklamationen 

 

∎ Praktikum 

 Während der Weiterbildung findet ein 

vierwöchiges Praktikum statt. Dieses 

soll praxisnah die zukünftige 

Tätigkeit und auch die 

innerbetrieblichen Abläufe 

veranschaulichen. Im Praktikum 

können zukünftige Arbeitgeber 

bereits kennengelernt werden. Diese 

Kenntnisse bieten einen schnellen 

und erfolgreichen beruflichen Einstieg 

in die vielfältige Welt der 

Küchenbranche. 

 

∎ Abschluss der Weiterbildung 

Nach erfolgreich absolvierter Teilnahme an 

der Weiterbildung und Prüfung zum 

Küchenplaner (m/w/d) erhalten Sie ein 

Zeugnis.  

Durch die hohe Praxisorientierung der 

gesamten Weiterbildung und das 

Praktikum können Sie mit geringem 

Aufwand in die betrieblichen Aufgaben 

eingewiesen werden. 

Ihr Weg zu uns: 
 

 
 

Mit öffentlichen Verkehrsmitteln 
ist die Uhlenbrockstraße 10 mit 

den VRR-Linien 211 und 255 
direkt über die Haltestellen  
 

-Uhlenbrockstraße (Fußweg ca. 1 

min.),  

-Mühlenstraße (Fußweg ca. 2 min.) 

-Bergmannsglückstraße (Fußweg ca. 5 

min.),  

-Dorstener Straße (Fußweg ca. 5 

min.) 

-Sperberstraße (Fußweg ca. 5 min.) 
 

zu erreichen. 
 


